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REFERENZ — Trinkwasser
Backerei LA CIGOGNE ET LE FOURNIL,
67150 Gerstheim, Frankreich

Hiitre Batanger

Produkte: CLASSIC, VITAL

Gerstheim ist ein schénes Dorf am Rhein, stdlich von StraBburg.
Dort erdffnete im Frihjahr 2018 Bdackermeister Gilbert Kuntzmann seine eigene Bio-
Bdckerei.

Um das Brot herzustellen wird Getreide aus biologischer Landwirtschaft einer nahen
Mihle bezogen.

Dazu kommt noch nattrliche Hefe und reichlich Wasser. Das verwendete Wasser stammt
aus der Ortlichen Wasserversorgung im Dorf, hat eine Harte von 15,7°dH und enthalt
auch Chlor.

Um die duBerst wichtige Zutat Wasser zu verbessern, wurde entschieden zuerst ein Filter
mit 25um Feinheit und danach einen Aktivkohlefilter zu installieren um das Chlor und
mogliche Schddlingsbekdmpfungsmittel zu filtern.

Zuvor wurde noch ein EWO CLASSIC im Keller, am Beginn der Hauswasserleitung
installiert, damit Uberall im Haus die Vorzige genossen werden kénnen.

Um perfekt vitalisiertes Wasser in der Backstube zu erhalten, wurde zusdtzlich ein EWO
VITAL vor dem Brauchwasserhahn eingebaut.

Der Grund ist, dass zwischen Keller und Backstube elektromagnetische Felder
vorhanden sind, die eine bereits gute Wasserstruktur stéren.

Darum wurde zusdtzlich nochmal vitalisiert. Das Resultat: Ein auBergewdhnlich gutes
Brot mit feinem Geschmack, das sich dank der besseren Wasseraufnahme langer frisch
halt.

Anzing 48 Tel.  +437232/2754-0 Raiffeisenbank Feldkirchen-Goldwérth
4113 St. Martin/Mkr.  Fax  +437232/2754-4 IBAN AT74 3410 0000 0003 8885 | BIC RZOOAT2L100

Austria E-Mail officec@ewo-wasser.at  UID-Nr. ATU63248603 | Firmenbuch-Nr. FN290469K



CWO

ewolution of water

EWO Wassertechnik GmbH

Backermeister Gilbert Kuntzmann erklart uns:

JIch arbeite mit Respekt fiir Mensch und Natur und biete daher gesunde Produkte, mit
starken erndahrungs- sowie auch okologischen Qualitdten.

Ich untersttitze die lokale Produktion und bevorzuge kurze Lieferwege, weshalb ich
meine Zutaten aus rein biologischer Landwirtschaft aus dem Umfeld meiner Backstube
beziehe. Sehr gerne biete ich verschiedene Sorten Brot an, die Geschmack haben und
auch linger aufbewahrt werden kénnen.

Mein Brot ist handgeknetet und in einem Holzofen gebacken, was meinen dkologischen
FuBabdruck weiter reduziert.”
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